
主催：木津川市健康推進課 

 

 

 

 

 

 

 

      【材料
ざいりょう

】（２人分
ふ た り ぶ ん

） 

さつまいも      1/２本
ほん

 

しゅうまいの皮
かわ

    10枚
まい

 

合挽き
あ い び  

ミンチ     30g 

卵
たまご

          １個
 こ

 

塩
しお

・粒
つぶ

こしょう    少 々
しょうしょう

 

グラニュー糖
とう

     少 々
しょうしょう

 

揚
あ

げ油
あぶら

        適 量
てきりょう

 

 

① さつまいもをレンジで温
あたた

め、つぶして形
かたち

のない状態
じょうたい

にする。 

② ひき肉
にく

を炒
いた

め、塩
しお

、粒
つぶ

こしょうを入
い

れ、さつまいもとあえる。 

③ 卵
たまご

に塩
しお

を少
すこ

し加
くわ

え、②と混
ま

ぜる 

④ ③を１０等分
とうぶん

し、皮
かわ

で包
つつ

む。 

⑤ １８０℃に熱
ねっ

した油
あぶら

できつね色
いろ

になるまで揚
あ

げる。 

⑥ ⑤にグラニュー糖
とう

をまぶす。 

 

 

 


