
主催：木津川市健康推進課 

 

  

 

 

 

               【材料
ざいりょう

】（２人分
ふ た り ぶ ん

） 

さつまいも １個
こ

(約
やく

200g) 

たら        １切れ
ぎ  

 

エリンギ     １本
 ぽ ん

 

バター      適量
てきりょう

 

とろけるチーズ  適量
てきりょう

 

 

 

○A  

みそ      大
おお

さじ１ 

マヨネーズ 大
おお

さじ２ 

牛 乳
ぎゅうにゅう

     大
おお

さじ１ 

 

① さつまいもをよく洗い
あ ら  

、5 ミリくらいの厚さ
あつ  

の輪切り
わ ぎ  

にする。 

水
みず

にさらしてから、電子
で ん し

レンジでやわらかくする。 

② たらは、１センチ角
かく

くらい、エリンギはイチョウ切
ぎ

りにして、バターをとかしたフ

ライパンで軽く
かる  

炒
いた

める。 

③ ○A の材料
ざいりょう

を混ぜて
ま   

①と②を混ぜる
ま   

。 

④ グラタン皿
ざら

に③をのせ、とろけるチーズをのせて、トースターで５分
ふん

くらい焼く
や  

。 

チーズにおいしそうな焦げ目
こ  め

がついたら、出来上がり
で き あ   

。 

 

 

 


