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We are proud of Kizugawa City.



ナカムラポートリー
な か む ら   　 さとる

甘
み
を
感
じ
る
鶏
肉

　

若
鶏
や
中
ひ
ね
鶏
︑冬
期
限
定
の
ク
リ
ス
マ
ス

チ
キ
ン
︑間
鴨
蒸
し
ロ
ー
ス…

︒ナ
カ
ム
ラ
ポ
ー
ト

リ
ー
が
ふ
る
さ
と
納
税
の
返
礼
品
と
し
て
提
供

し
て
い
る
の
は﹁
鶏
肉
﹂と
そ
の
加
工
品
だ
︒特
徴

は
何
か
と
尋
ね
る
と
︑代
表
の
中
村
哲
さ
ん
は
答

え
た
︒﹁
僕
が
説
明
す
る
よ
り
︑ま
ず
︑食
べ
て
も

ら
っ
た
ら
﹂

　

中
村
さ
ん
が
調
理
し
て
く
れ
た
鶏
ム
ネ
肉
の

塩
焼
き
を
一
切
れ
︒中
を
レ
ア
に
仕
上
げ
た
焼
き

加
減
も
絶
妙
だ
が
︑驚
い
た
の
は
そ
の
味
︒口
に

入
れ
る
と
︑肉
の
旨
味
と
上
品
な
甘
み
が
あ
ふ
れ

る
︒﹁
淡
泊
﹂と
表
現
さ
れ
る
一
般
的
な
ム
ネ
肉
と

は
別
物
の
︑力
強
い
食
べ
応
え
と
出
汁
の
よ
う
に

繊
細
な
深
み
が
感
じ
ら
れ
る
の
だ
︒

　

特
別
な
エ
サ
を
食
べ
て
育
っ
た
鶏
か
︑も
し
く
は

限
定
さ
れ
た
地
鶏
な
の
か
︒答
え
は
N
O
︒鶏
肉
の

１ 鶏肉は、さばいてから2、3日後が最も味が良い。“外剥
ぎ”という技術をブランディングし、付加価値を付けて「お
いしい鶏肉」を販売したいと話す。  ２ 鶏肉の種類は、人間
に例えるとわかりやすい。若鶏は20歳頃、中ヒネは40～50
代、ヒネは60代以上。全て臭みがなく味が良いので、シン
プルに塩を振って焼くだけでおいしい。

中 村 　 哲 さん

１

２

職人気質の父とは何度も衝突したが、「目指すものは同じ
でしたね。似た者同士だったのかもしれません」と笑う。
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父
か
ら
受
け
継
い
だ

〝
外
剥
ぎ
〟
の
技

良
い
も
の
を
商
う
自
信

　

食
肉
の
加
工
が
機
械
化
さ
れ
る
ま
で
︑鶏
肉
は

全
て
︑〝
外
剥
ぎ
〟
と
呼
ば
れ
る
方
法
で
人
の
手

で
さ
ば
か
れ
て
い
た
︒し
か
し
現
在
︑流
通
す
る

〝
地
力
〟
を
引
き
出
し
て
い
る
の
は
︑﹁
さ
ば
き
方
﹂

だ
と
中
村
さ
ん
は
言
う
︒

鶏
肉
の
約
８
割
は
機
械
加
工
と
み
ら
れ
る
︒　

　
﹁
外
剥
ぎ
は
内
臓
を
傷
つ
け
な
い
の
で
︑臭
み
が

肉
に
移
ら
な
い
︒細
菌
が
付
着
す
る
可
能
性
も
ほ

ぼ
な
い
の
で
︑大
量
の
水
で
洗
浄
し
た
り
︑薬
品
で

殺
菌
し
た
り
す
る
必
要
も
な
い
︒肉
本
来
の
味
が

生
き
て
い
る
ん
で
す
﹂

　

仕
入
れ
の
際
に
は
︑も
ち
ろ
ん
高
品
質
な
鶏
肉

を
選
ぶ
︒し
か
し
︑同
じ
鶏
肉
で
あ
っ
て
も
︑さ
ば

き
方
に
よ
っ
て
味
に
違
い
が
出
る
︒〝
外
剥
ぎ
〟の

技
術
が
︑〝
ナ
カ
ム
ラ
ポ
ー
ト
リ
ー
の
鶏
肉
〟の
肝

だ
︒

　

中
村
さ
ん
の
父
は
︑木
津
川
市
に
隣
接
す
る
笠

置
町
で
養
鶏
業
を
営
ん
で
き
た
︒中
村
さ
ん
は
︑

父
が
外
剥
ぎ
で
さ
ば
い
た
鶏
を
食
べ
て
育
ち
︑中

学
生
の
頃
に
は
自
分
で
も
鶏
を
さ
ば
け
る
よ
う

に
な
っ
た
︒

　

頭
か
ら
お
尻
に
向
け
て
︑一
直
線
に
包
丁
を
入

れ
る
︒外
側
か
ら
ム
ネ
︑さ
さ
み
︑胴
体
部
の
ガ
ラ

　

高
校
卒
業
後
は
︑一
流
ホ
テ
ル
内
の
フ
レ
ン
チ

レ
ス
ト
ラ
ン
に
就
職
︒厨
房
で
働
く
こ
と
で
︑父
の

鶏
肉
の
味
の
良
さ
︑貴
重
さ
を
改
め
て
実
感
し
た

と
言
う
︒

　

７
年
後
︑兄
が
家
業
を
離
れ
る
こ
と
に
な
っ
た

の
を
契
機
に
実
家
に
戻
る
こ
と
を
決
意
︒﹁
自
信

を
持
っ
て
︑〝
良
い
〟
と
言
え
る
鶏
肉
を
売
る
︒う

そ
の
な
い
商
売
が
で
き
る
こ
と
が
素
直
に
う
れ
し

か
っ
た
﹂と
当
時
を
振
り
返
る
︒

　

２
０
２
１
年
に
は
︑木
津
川
市
役
所
の
側
に

販
売
兼
飲
食
の
店
舗
を
オ
ー
プ
ン
︒Ｊ
Ｒ
木
津

駅
に
近
い
こ
の
場
所
か
ら〝
外
剥
ぎ
〟の
鶏
肉
を

ひ
と
り
で
も
多
く
の
人
に
届
け
た
い
と
中
村
さ
ん

は
話
す
︒ナ
カ
ム
ラ
ポ
ー
ト
リ
ー
の
鶏
肉
に
は
︑父

か
ら
子
へ
受
け
継
が
れ
た
技
術
と
思
い
が
詰
ま
っ

て
い
る
︒

を
切
り
出
し
︑も
も
肉
を
カ
ッ
ト
す
る
ま
で
わ
ず

か
５
分
︒鮮
や
か
な
手
さ
ば
き
は
︑子
供
の
頃
か

ら
の
経
験
の
た
ま
も
の
だ
︒

３ フレンチレストランの厨房で働き、食材の扱い方
や調理を学んだ。店内飲食は予約制で、さまざまな
鶏料理を提供している。４ 丁寧にさばかれる鶏ムネ
肉。薄いピンク色の肌が美しく、しっとりとした肉
質がよくわかる。５ 間鴨やきじも、外剥ぎでさばか
れたもの。写真は間鴨蒸しロース。やわらかな食感
で、後味がさっぱりしている。近年、人気のきじ肉
は、甘みと調理したあとの香ばしさが特徴。 

JR木津駅から徒歩５分の店舗。店には地元商工会の若い経営者
仲間も集まる。飲食は予約制。鶏のすき焼き、水炊きなどの
コースに、唐揚げやあぶり焼きを付けるなどの要望にも応える。 

ナ
カ
ム
ラ
ポ
ー
ト
リ
ー
の
鶏
肉
商
品
は

木
津
川
市
ふ
る
さ
と
納
税
の
返
礼
品
で
す
。 

35
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ナカムラポートリーの木津川市ふるさと納税返礼品

京田舎どり [若様]
国産鶏肉（むね肉／もも肉／ささみ） 合計1kg

柔らかく分厚い食べ応えのある鶏肉 親鶏の持つ歯ごたえと豊かな甘み

京田舎どり [中ひね]
国産鶏肉（むね肉／もも肉／ささみ） 合計1kg

提供：ナカムラポートリー　　京都府木津川市木津池田19-9　　TEL  0774-80-5593　　WEB  nakamura-poultry.com

木津川市ふるさと納税  WEBサイトはこちら

寄附額 20,000円 寄附額 30,000円



Food で plus 
う え だ    こ う じ

牛
肉
加
工
を
学
び
︑

焼
肉
店
を
開
店 

　

採
光
の
良
い
︑横
長
の
窓
︒ク
リ
ー
ン
な
白
壁

の
室
内
に
︑
最
新
の
厨
房
機
器
が
並
ぶ
︒

2
0
2
3
年
10
月
に
稼
働
し
た
︑木
津
川
市
近

隣
地
域
で
人
気
の
焼
肉
店﹁
七
輪
焼
肉
肉
屋
﹂

の
セ
ン
ト
ラ
ル
キ
ッ
チ
ン
︵
調
理
や
準
備
作
業
を

集
約
し
て
行
う
専
用
施
設
︶
だ
︒ 

　

社
長
の
上
田
孝
治
さ
ん
は
︑子
供
の
頃
か
ら
︑

﹁
自
分
の
会
社
を
持
ち
た
い
﹂と
考
え
て
い
た
︒父

は
大
工
で
︑後
を
継
ぐ
つ
も
り
だ
っ
た
が
︑父
の
元

で
ア
ル
バ
イ
ト
を
す
る
と
し
っ
く
り
こ
な
い
︒と
こ

ろ
が
︑飲
食
店
で
働
い
て
み
る
と
多
様
な
業
務
を

ス
ム
ー
ズ
に
こ
な
せ
た
︒ 

　
﹁
飲
食
業
は
面
白
い
︒こ
の
仕
事
で
起
業
し
た

い
﹂と
夢
の
カ
タ
チ
が
定
ま
っ
た
︒

　

高
校
を
卒
業
す
る
と
ス
ー
パ
ー
に
就
職
︒配
属

さ
れ
た
肉
部
門
は
︑牛
を
一
頭
買
い
し
て
加
工
︑

販
売
し
て
い
た
︒

１ 近隣の人にも作業を見てもらいたいという気持ちから
オープンキッチンを採用。「商売は正直に。隠すことな
んてないんです」２ 循環するアルコールに浸すと、わず
が3分ほどで凍結する。３ 上田さんと息子の潤さん。潤
さんは調理の専門学校を卒業後、フレンチレストランで
調理の経験を積んでから上田さんの会社に入社。「今後
は自分でも新しい商品を開発したい」と話す。

上田さんは木津川市加茂町で育ち、現在も居住する。「平凡な子供だった僕が、牛肉やビジネスのことを
学んで起業できた。商品をふるさと納税の返礼品にしていただくことで、地元の役に立てるのがうれしい」

上 田 孝 治 さん

株式会社
1

2

3

※ 調理の際はマスクを着用しています。
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牛
肉
を
知
る
か
ら
こ
そ
の

メ
ニ
ュ
ー
開
発 

夢
を
後
押
し
す
る

液
体
凍
結 

　
﹁
肉
質
を
見
極
め
︑部
位
に
よ
っ
て
切
り
方
を

変
え
︑調
理
法
も
考
え
る
︒〝
肉
を
切
る
〟に
は
職

人
の
技
が
必
要
だ
と
分
か
り
ま
し
た
﹂ 

　

８
年
ほ
ど
た
っ
て
自
分
で〝
肉
が
切
れ
る
〟と
い

う
自
信
が
つ
く
と
︑外
食
チ
ェ
ー
ン
を
手
掛
け
る

会
社
に
転
じ
た
︒出
店
に
関
わ
る
仕
事
が
面
白

く
︑﹁
こ
の
会
社
に
骨
を
埋
め
よ
う
か
﹂と
考
え
は

じ
め
た
と
き
︑息
子
の
潤
さ
ん
が
深
刻
な
病
気
に

な
っ
た
︒ 

 

﹁
死
を
身
近
に
感
じ
て
︑や
っ
ぱ
り
人
生
後
悔
し

た
く
な
い
な
︑と
︒起
業
す
る
な
ら
今
だ
﹂と
の
考

え
に
至
っ
た
︒

　

こ
う
し
て
2
0
1
3
年
に
オ
ー
プ
ン
し
た
の
が

﹁
七
輪
焼
肉
肉
屋
﹂だ
︒ 

 

﹁
肉
屋
﹂の
滑
り
出
し
は
順
調
で
︑初
月
か
ら
多

く
の
人
が
来
店
し
た
︒ 

 

﹁
牛
の
い
ろ
い
ろ
な
部
位
を
︑新
し
い
食
べ
方
で
楽

し
ん
で
も
ら
い
た
い
︒発
見
や
驚
き
を
提
供
し
た

く
て
﹂ 

　
マ
ク
ラ
︑ザ
ブ
ト
ン
︑ウ
チ
ヒ
ラ―

―

︒一
頭
買

い
の
牛
を
自
ら
さ
ば
き
︑希
少
部
位
や
高
級
部
位

も
取
り
そ
ろ
え
︑特
製
ダ
レ
や
泡
ポ
ン
酢
︑ワ
サ
ビ

醤
油
で
食
べ
て
も
ら
う
︒と
り
わ
け
人
気
を
博
し

た
の
が
︑ふ
る
さ
と
納
税
の
返
礼
品
に
も
な
っ
て
い

る
厚
切
り
芯
タ
ン
︒タ
ン
の
中
で
サ
シ
が
入
る

根
元
の
部
位
を
切
り
出
し
︑マ
ン
ゴ
ー
を
カ
ッ
ト

 

し
か
し
︑２
０
２
０
年
︑コ
ロ
ナ
禍
が
世
界
を
襲

う
︒﹁
肉
屋
﹂も
営
業
自
粛
を
余
儀
な
く
さ
れ
た

が
︑一
方
で
新
た
な
展
望
も
開
け
た
︒店
の
自
販

機
で
冷
凍
の
タ
ン
や
も
つ
鍋
セ
ッ
ト
を
販
売
す
る

と
︑と
て
も
喜
ば
れ
た
の
だ
︒ 

﹁
冷
凍
の
肉
を
売
る
な
ん
て
考
え
ら
れ
な
か
っ
た
︒

そ
れ
が
液
体
凍
結
の
技
術
に
出
会
っ
て
︑こ
れ
な

ら
お
店
の
味
を
自
宅
で
も
楽
し
ん
で
も
ら
え
る
︑と
﹂ 

　
マ
イ
ナ
ス
30
度
の
ア
ル
コ
ー
ル
液
の
中
で
︑食
材

を
急
速
に
冷
凍
す
る
液
体
凍
結
は
︑食
品
の
細

胞
を
傷
め
ず
に
凍
結
で
き
る
た
め
︑解
凍
後
も
味

や
食
感
の
変
化
が
ほ
と
ん
ど
な
い
︒肉
は
も
ち
ろ

ん
︑ス
ー
プ
︑具
材
︑調
味
料
も
液
体
凍
結
す
る

こ
と
で
︑全
く
新
し
い
商
品
開
発
が
可
能
に
な
る
︒ 

　

大
型
冷
凍
庫
と
液
体
凍
結
の
最
新
機
器
を
備

え
た
セ
ン
ト
ラ
ル
キ
ッ
チ
ン
は
︑上
田
さ
ん
の
次
へ

の
挑
戦
の
一
歩
だ
︒ 

　
﹁
こ
こ
の
責
任
者
は
息
子
な
ん
で
す
﹂ 

傍
ら
で

潤
さ
ん
が
笑
顔
を
浮
か
べ
た
︒ 

す
る
よ
う
に
包
丁
を
入
れ
︑や
わ
ら
か
く
︑旨
味

を
存
分
に
味
わ
え
る
よ
う
に
工
夫
し
て
い
る
︒

4 牛の大腿骨の一部である「ゲンコツ」に、
塩とわずかな調味料だけを加え、アクをとり
ながら約10時間煮込むと、すっきりしている
のにコクがある鍋スープになる。5 九条ネギ
がたっぷり添えられた「塩ダレ牛タン」。岩
塩にごま油、にんにくを合わせた特製塩ダレ
で味付けされている。6 花が咲いたように包
丁が入れられた厚切り芯タン。牛肉の加工に
長けた上田さんならではのカットだ。

「京風もつ鍋セット」に含まれる九条ネギは木津川市の秋田農園のもの。香りと
食感が良い。ネギ、味変用のピリ辛みそも液体凍結される。

Foodで plus の木津川市ふるさと納税返礼品

タン3部位食べ比べセット
・花咲タン／厚切りタン／中落ちタン（合計800g）
・冷凍九条ネギ（200ｇ）
・レモン4切れ／ニンニク小袋（別添え）

京都九条ネギと相性抜群！

提供：株式会社Foodでplus　　京都府木津川市加茂町里新戸67番地　　TEL  090-5056-7563

京風もつ鍋セット
・国産もつ（350g）
・冷凍九条ネギ（300g）
・スープ（700ml）／ピリ辛みそ（100g）

あっさり塩スープで味わう京都もつ鍋

木津川市ふるさと納税  WEBサイトはこちら

5

6

F
o
o
d
で
p
l
u
s
の
牛
肉
商
品
は

木
津
川
市
ふ
る
さ
と
納
税
の
返
礼
品
で
す
。 

寄附額 17,000円 寄附額 11,000円
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一般的なパン酵母を使用したパンとは一味違う、
自家培養酵母の力から生まれる素朴な味わい。

厳選された黒毛和牛を落ち着いた雰囲気の店内で
ご堪能いただけます。 飲み放題付き。

天板をアイアンフレームで支えるシンプルな壁付け
デスク。在宅ワークやお子様の勉強机に最適。

高さ約１~３cmの木のオブジェ。無着色・天然オイル
仕上げで、木の質感や木目がよく感じられます。

お茶席でも供される上質な宇治抹茶をふんだんに
使用したチーズケーキ＆抹茶チョコセット。

1ホール／6g×5粒（個包装）
Lサイズ（約36個）

自家培養酵母で焼くハード系パン
9種＋スコーン1種セット！

伊右衛門機能性表示食品
緑茶スティック尿酸値30本入り

本格フレンチシェフ監修
国産自家製ハンバーグ

10点セット（10種×1点）

緑茶の香味、抹茶のコク、淹れた時の鮮やかな
色合いのバランスを追求したお茶です。

本場フランスで修行を積んだシェフが、製法に
こだわり抜いた自家製ハンバーグセット。

0.8g×30本 ６個セット（２種×３個）

古くから柿の名産地として知られる木津川市鹿
背山地区で栽培された糖度の高い甘熟柿。

京都府産 富有柿８kg神マーブルレアチーズケーキ
＆神ちょこ（抹茶）

4名様分（発行から1年間有効）

特撰和牛コース
ファミリーお食事券

プロのカメラマンが撮影。たくさんのポーズから選
んだお気に入りカットを1枚プリントに仕上げます。

NE
W

NE
W

NE
W

寄附額  10,000円

寄附額  10,000円 寄附額  20,000円

60g×20個

たっぷりの「山城のねぎ」（木津川市産）を生のまま
混ぜこみました。鮮やかな緑色のハート型コロッケ！

京都山城のねぎ（九条ねぎ）
ねぎに恋するコロッケ

寄附額  10,000円

寄附額  150,000円

京水菜リキュール   500ml×1本
たけのこ焼酎   180ml×1本

市産の水菜・たけのこを使用したリキュールと焼
酎のセット。和食やフレンチと一緒にどうぞ。

京水菜リキュールセット

天板：幅900mm／奥行き500mm／高さフリー 1名様分（式典後3ヶ月以内の方が対象）
壁付けデスク 卒業式服フォトプラン

12個 （箱入り）

ミニチュアオブジェ
小さな木の干支セット

寄附額  10,000円寄附額  100,000円

寄附額  100,000円寄附額  30,000円

寄附額  10,000円 寄附額  20,000円

木津川市ふるさと納税サイト
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情
熱
と
志
を
持
っ
て
働
く―

―

。今
号
で
イ
ン
タ

ビ
ュ
ー
を
さ
せ
て
い
た
だ
い
た
お
二
方
が
、ご
自
身

の
仕
事
を
語
る
姿
は
と
て
も
い
き
い
き
し
て
い
ま
し

た
。「
働
く
」こ
と
は
、挑
戦
で
あ
り
、冒
険
で
あ
り
、

そ
し
て
喜
び
で
も
あ
る
。鶏
肉
と
牛
肉
。扱
う
肉
の

種
類
は
違
い
ま
す
が
、お
二
方
か
ら
は
前
へ
前
へ
と

進
む
力
が
あ
ふ
れ
出
て
い
ま
す
。お
肉
を
食
べ
て

パ
ワ
ー
を
も
ら
い
、私
も
木
津
川
市
で
元
気
に
働
き

た
い
と
思
い
ま
す
！ （
山
川
）

　
包
丁
は
流
れ
る
よ
う
に
動
き
、鶏
肉
は
数
枚
に
剥

が
さ
れ
、厚
切
り
タ
ン
は
花
の
様
に
カ
ッ
ト
さ
れ
た
。

切
り
口
は
実
に
な
め
ら
か
。美
味
し
い
肉
は
産
地
や

シ
ェ
フ
に
目
が
い
く
が
、肉
質
を
見
極
め
た
上
で
の

「
切
る
」「
剥
ぐ
」の
職
人
技
が
、味
の
差
を
生
み
出
す

事
を
目
の
当
た
り
に
し
た
。類
ま
れ
な
る
技
を
持
つ

お
二
方
に
惹
き
つ
け
ら
れ
、シ
ャ
ッ
タ
ー
が
止
ま
ら
な

い
。木
津
川
市
の
魅
力
あ
ふ
れ
る
人
に
ま
た
出
会
え

ま
し
た
。（
須
藤
）

　
大
の
肉
好
き
な
私
に
と
っ
て
、身
近
に
こ
れ
ほ
ど

高
品
質
な
食
肉
を
扱
っ
て
お
ら
れ
る
事
業
者
さ
ん
が

い
た
と
は
目
か
ら
鱗
で
し
た
。お
二
方
と
も
に
情
熱

や
工
夫
、そ
し
て
背
景
に
ご
家
族
の
存
在
が
あ
り
ま

し
た
。小
さ
な
規
模
だ
か
ら
こ
そ
な
さ
れ
る
衛
生
と

品
質
へ
の
配
慮
。そ
し
て
家
族
愛
か
ら
生
ま
れ
た
結

束
。そ
ん
な
エ
ネ
ル
ギ
ー
に
満
ち
溢
れ
た
美
味
し
い

お
肉
が
、皆
さ
ま
の
食
卓
へ
と
運
ば
れ
る
こ
と
を

願
っ
て
い
ま
す
。（
佐
藤
）

木津川市
ふるさと納税
WEBサイト

etc...

木津川市は、土地、人、もの、たくさんの魅力にあふれるまちです。木津川市が発行する

「絆人Kizuna-Bito」では、毎号 木津川市の魅力的な人たち“絆人”を紹介していきます。

絆人の紡ぐストーリーに関心を持ち、木津川市に興味が沸いたら、ぜひ木津川市のサポーター

になってください。そして木津川市へお越しください。わたしたちが受け継いだ、

大切な多くの宝物を後世に伝えていくために、皆さまの応援が必要です。

「あそびでつながるプレイフルパーク事業」
　に活用しました。

遊具を活用した遊びを通して、子どもたちの健やかな成長に
寄 与 す る と と も に 子 ど も や 保 護 者 の 交 流 を 促 進 す る た め 、
あそびでつながるプレイフルパーク事業を実施しました。

©木津川市

活用金額：150万円（活用希望コース：市長にお任せ）

これからの次代を担う子どもたちが個性や能力を

伸ばしながら、たくましく生きることできるよう

子どもを育むまちづくりを進めていきます。

木津川市のふるさと納税に関するお申込み、お問合せは
ご覧
下さ
い！
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鉄
道
利
用

自
動
車
利
用

近畿のほぼ中央に位置し、京都・大阪の中心部から約30km

圏内にある木津川市。京都府内では京都市に次ぐ数の国指定有

形文化財を有し、豊かな自然・里山が広がっています。また、

先人から受け継がれてきた歴史遺産とのどかな景観が楽しめる

一方、近年では国家プロジェクトである「関西文化学術研究都

市」の一翼を担う都市としての建設が進められています。

首都圏からは京都駅まで新幹線、京都駅からJR在来線、近鉄

電車に乗り継いで計約３時間、中部地方、中国地方からは同じ

く計約２時間でお越しいただけます。大阪市内中心部をはじめ、

近畿圏内の市町村からは、電車、自動車ともに約１時間から

１時間半でアクセス可能。関西・伊丹空港からは約２時間です。

魅力あふれる木津川市へ、ぜひお越しください。

京都市

三重県

滋賀県

奈良県

和歌山県

兵庫県

大阪府

木津川市はどこにある？

木津川市へのアクセス


